
Oud – Hollandsche Pannenkoeken
Naturel    €    7,75
Suiker  7,75
Honing  7,75
Confituur: Aardbeien, abrikozen, bosbessen 7,75

Zoet
Op onderstaande “zoete” pannenkoeken strooien wij suiker!
Appel    9,50
Ananas   9,50
Perzik  9,50
Banaan (meebakken €1,-), slagroom 10,25
Krenten, rozijnen  10,25
Mandarijn, slagroom  10,55
Vanille roomijs, slagroom   9,95
Gember   10,55
“Picasso” = Vers fruit  11,50
“Picasso” met vanille roomijs, slagroom 13,75
Aardbeien met roomijs en slagroom* 15,25
“Libelle”  Appel, rozijnen, kaneel  11,50
“Maison” Appel, rozijnen, kaneel, gember 13,50
Warme kersen en slagroom  11,35
Warme kersen met roomijs en slagroom 13,60

Hartig
Ham   10,50
Kaas   10,50
Ham, kaas   10,95
Kaas, ananas  10,95
Kaas, appel    10,95
Kaas, gember  12,50
Spek   10,75
Spek, kaas   11,50
Spek, rozijnen    11,60
Spek, appel    11,50
Kip ragout  11,95

Gewaagd
Rum met suiker  11,50
Krenten, rozijnen, rum, suiker 13,50
Mandarijn, slagroom, Grand Marnier, suiker 13,50
Banaan, slagroom, Tia Maria, suiker 13,50
Aardbeien, roomijs, slagroom, Grand Marnier, suiker* 17,50                     
“Van Gogh” Vers fruit en Pisang Ambon en suiker 15,15

 Extra gevulde Pannenkoeken 
“Belgisch”      = Gefrituurde mosselen, saus, sla                 13,95
“Chinees”       = Babi Pangang, atjar, kroepoek 14,25
“Javaans”       = Kipsaté, atjar, kroepoek                        15,50
“Mexicaans”  = Chili con carne, saus, tortillachips 13,75
“Israëlisch”    = Shoarmavlees, ijsbergsla, saus 14,50
“Rotterdams”  = Gevuld met een pittige Kapsalon              15,95   
“Geitenbreier” = Geitenkaas,spek,appel,sla en honing       14,25

 Laat u verrassen en vraag naar onze specialiteiten!        
                            * Beperkt voorradig

Garnituur als extra bij een pannenkoek:
Vanille-roomijs 3,75
Slagroom  2,75
Vanille-roomijs en slagroom 4,50
Rum   3,50
Hollandse likeuren 3,50
Buitenlandse likeuren 3,95

Pizza Pannenkoeken

Oud Hollandse pannenkoeken op Italiaanse wijze, met smaakvolle 
mediterrane ingrediënten gegarneerd en in de oven met kaas overbakken.

Tomatensaus, tomaat, kaas en oregano  behoren tot de basis ingrediënten

Margaritha                  €     10,00
Salami  salami 10,75
Boromea  ham 10,85
Napolitana  ansjovis, kappertjes 10,95
Tonno  tonijn, ui, kappertjes 12,95
Hawaii  ham, ananas  11,95
Rustika  spek, ei  12,10
Funghi  champignons  11,95
Capricciosa ham, champignons 12,20
Calabrese ham, champignons, ei 12,40
Quattro Stagioni  ham, salami, champignons, paprika 12,50
Chili con carne  gehakt, bruine bonen, spek, paprika, ui           13,25
Stufato Olandese  stoofvlees, champignons, paprika, ui 13,50
Pollo Maffioso  pikante kipfilet, perzik, ananas                            13,75

Overige gerechten
Soep van de dag                                                            vanaf     5,75
Tomatensoep 6,25
2 Rundvleeskroketten met brood  9,95
Saté van kip met atjar, kroepoek en stokbrood  15,50
Uitsmijter: ham of kaas of rosbief of fricandeau  11,25
Uitsmijter “speciaal”  12,95
Vleessalade “Oude Maas” met stokbrood  14,95
Tonijnsalade met stokbrood  15,75
Zalmsalade met stokbrood*                                             16,95
Geitenkaassalade met stokbrood 15,50
Pikante kipsalade met stokbrood* 16,95

Pistolets met royale garnering
KOUD
Belegen kaas 7,20
Achterham  7,20
Gekookt ei 6,75
Salami  7,25
Rosbief  7,75
“Ongezond” = Ham, kaas, ei en mayonaise   9,95

WARM
Achterham met kaas overbakken  10,95
Salami met kaas overbakken  10,95
Ananas met kaas overbakken  10,25
Stoofvlees 10,50
Kipragout  10,50
Bij gebruik van een extra couvert rekenen wij         €  2,00

Lunchspecialiteiten
Grootvaders klok (12 uurtje) 13,75
Hollands glorie (uitsmijter spek) 13.50
Broodje pikante kip  11,50
Gepaneerde mosselen met brood en remouladesaus 9,95
Broodje gerookte zalm, kruidenkaas en kappertjes 9,95
Broodje gebakken champignons (vegetarisch) 9,95

Voor de kleintjes:
Kindermenu 1 (Ranja, Pannenkoekje en ijsje na)  11,00
Kindermenu 2 (Ranja, kroket met brood en ijsje na)    11,25
Olvarit babyvoeding 150g, diverse smaken  3,95

Dranken e.d.
Koffie

Koffie                 €     2,95
Espresso 2,95
Cappuccino 3,25
Latte Macchiato 4,60
Koffie “Verkeerd” 3,55

Koffiespecialiteiten (geserveerd met slagroom)
Ierse koffie             (Ierse whiskey en basterdsuiker)  7,95
Franse koffie           (Grand Marnier)  7,95
Italiaanse koffie  (Amaretto) 7,95
Spaanse koffie         (Tia Maria)                                         7,85
Cubaanse koffie       (donkere Rum en basterdsuiker)  7,75
Jamaicaanse koffie   (Tia Maria en donkere Rum)  7,85
Mexicaanse koffie    (Kahlua en Brandy)   7,85
Russische koffie       (Kahlua en Wodka)  7,85
 

Thee
Thee per kopje (diverse smaken Fair Trade thee) 2,75
Verse munt thee met cupje honing  3,95
Verse gemberthee met cupje honing 3,95
Warme Chocomel   2,95
Warme Chocomel met slagroom 3,55
Warme Chocomel met likeur (keuze) en slagroom  5,95

Lekker voor erbij
Appelgebak met warme vanillesaus en slagroom   4,25
Tipje slagroom    1,25
Schoteltje met koek en diverse zoetigheid  3,25

Fris
Limonade, mineraalwater en appelsap  (glas)  3,00
Mineraalwater zonder koolzuur             (flesje)  3,15
Pepsi Max, Fristi, Chocomel, Rivella          (flesje)  3,15
Ice Tea                                                          (glas) 3,25
Ice Tea green                                                (flesje) 3,35
Tomatensap (gekruid)                           (flesje)   3,15
Sinaasappelsap (vers geperst)               (glas) 3,25
Sinaasappelsap (vers geperst)            (groot glas) 6,15
Melk, Ranja                                                  (beker) 2,50
Met plat water sponsoren wij waterputten in droge landen!
Plat (gekoeld) water                                    (kan: 1 Liter) 5,00
Plat (gekoeld) water                                    (glas) 1,75

Bier  
Zie hiervoor onze 'Bier-specialiteitenkaart'            vanaf 2,95

Alcoholhoudend
Jenever, Vieux e.d.    2,95
Corenwijn   3,35
Rum, Wodka, Gin, Campari, Pernod e.d.   3,95
Whisky                                                                              vanaf 4,25
Cognac v.s.o.p.   5,50
Hollandse likeuren   4,00                     
Buitenlandse likeuren                                                   vanaf 5,00
Advocaat met slagroom  4,50
Port, Sherry, Vermouth  3,95
Huiswijn (rood, wit, rosé per glas)  4,05

Borrelgarnituren
Portie kaas   5,75
Portie salamiworst   5,75
Portie Olijven   5,95
Bitterballen                                                                     (7 st) 5,95
Vlammetjes                                                                     (7 st) 5,95
Spaanse vleesballetjes                                           (7 st) 5,95
Bittergarnituur (mix van warme en koude snacks) 10,50
Breekbrood met diverse smeersels  4,95                              

Openingstÿden

Wij zijn geopend van dinsdag tot en met zondag 
het hele jaar van 11.00 tot 21.00 uur. 

Maandag gesloten. 

De keuken is geopend vanaf 11.30 uur tot een half uur voor 
sluitingstijd.

        
     Voor allergeneninformatie kunt u terecht bij de bediening

Afrekenen alleen aan de hand van een gedrukte kassanota a.u.b.
Alle prijzen zijn inclusief bedieningsgeld en B.T.W.

Op verzoek serveren wij:
suikervrij-ijs, Canderel-suiker en suikervrije confituurwww.pannenkoekenhuisoudemaas.nl

Pizza Pannenkoeken

Overige gerechten

Dranken e.d.

Koffiespecialiteiten (geserveerd met slagroom)

Lekker voor erbij

Koffie

Thee
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Alcoholhoudend

Borrelgarnituren

Bier

Oud – Hollandsche Pannenkoeken

Garnituur als extra bij een pannenkoek

Pistolet met royale garnering

Lunchspecialiteiten

Openingstÿden

www.pannenkoekenhuisoudemaas.nl

Voor de kleintjes

Oud Hollandse pannenkoeken op Italiaanse wijze, met smaakvolle 
mediterrane ingrediënten gegarneerd en in de oven met kaas overbakken.

Margaritha 	                                                €     	11,45
Salami salami	 	 12,20
Boromea ham	 	 13,20
Napolitana ansjovis, kappertjes	 	 12,50
Tonno tonijn, ui, kappertjes 	 	 15,20
Hawaii ham, ananas	 	  14,25
Rustika spek, ei	 	  13,65
Funghi champignons	 	  12,95
Capricciosa ham, champignons	 	 13,65
Calabrese ham, champignons, ei	 	 14,10
Quattro Stagioni ham, salami, champignons, paprika	 	 14,55
Chili con Carne gehakt, bruine bonen, spek, paprika, ui             	15,50
Stufato Olandese stoofvlees, champignons, paprika, ui		  16,95
Pollo Maffioso pikante kipfilet, perzik, ananas 	      	 17,25
BBQ Chicken pikante kipfilet, rode ui, paprika en spek 	      	 17,25

Ierse koffie Ierse whiskey en basterdsuiker 	 € 	 8,50
Franse koffie Grand Marnier 		  8,50
Italiaanse koffie Amaretto 		  8,50
Spaanse koffie Tia Maria 		  8,50
Cubaanse koffie donkere Rum en basterdsuiker 		  8,50
Jamaicaanse koffie Tia Maria en donkere Rum 		  8,50
Mexicaanse koffie Kahlua en Brandy 		  8,50
Russische koffie Kahlua en Wodka 		  8,50

Appelgebak met warme vanillesaus en slagroom 	 € 	 4,75
Tipje slagroom 		  1,75
Schoteltje met koek en diverse zoetigheid 		  3,45

Limonade en appelsap 	  	 € 	 3,95
Sourcy blauw en Sourcy rood	  		  3,95
Pepsi Max, Fristi, Chocomel, Rivella 	  		  4,50
Ice Tea 			   4,25
Ice Tea green 	  		  4,25
Tomatensap (gekruid) 	  		  4,25
Sinaasappelsap (vers geperst) 	  		  4,25
Sinaasappelsap (vers geperst) 	  		  6,25
Melk, Ranja 	  		  2,95
1L fles sourcy blauw		   	 7,50
1L fles sourcy rood			   7,50

Jenever, Vieux e.d. 		  € 	 3,50
Corenwijn 			   3,85
Rum, Wodka, Gin, Campari, Pernod e.d. 			  4,50
Whisky 		                        v.a. 4,50
Cognac v.s.o.p. 			   5,75
Hollandse likeuren 			   4,25
Buitenlandse likeuren		                        v.a. 5,50
Advocaat met slagroom 			   4,75
Port, Sherry, Vermouth 			   4,25
Huiswijn (rood, wit, rosé per glas) 			   4,55

Portie kaas 		  € 	 6,25
Portie salamiworst 			   6,25
Portie Olijven 			   6,75
Bitterballen (7 st) 			   7,25
Vlammetjes (7 st) 			   6,95
Spaanse vleesballetjes (7 st) 			   6,75
Bittergarnituur (mix van warme en koude snacks) 		  12,50
Breekbrood met diverse smeersels 			   5,75

Zie hiervoor onze ‘Bier-specialiteitenkaart’ 	      vanaf 3,95

Soep van de dag                	 vanaf €    7,50
Tomatensoep	 7,50
2 Rundvleeskroketten met brood	  11,75
Saté van kip met atjar, kroepoek en stokbrood	  18,50
Uitsmijter: ham, kaas of rosbief	  12,50
Uitsmijter “speciaal”	  13,95
Vleessalade “Oude Maas” met stokbrood	  15,95
Tonijnsalade met stokbrood	  16,95
Zalmsalade met stokbrood                                          	 18,95
Geitenkaassalade met walnoten en stokbrood	 16,95
Pikante kipsalade met pecan-noten en stokbrood	 18,95

Koffie 	 € 	 3,50
Espresso 		  3,50
Cappuccino 		  3,75
Latte Macchiato 		  5,25
Koffie “Verkeerd”		   4,25

Thee per kopje (diverse smaken Fair Trade thee)	  € 	 3,50
Verse munt thee met cupje honing 		  4,25
Verse gemberthee met cupje honing 		  4,25
Warme Chocomel 		  3,75
Warme Chocomel met slagroom 		  4,25
Warme Chocomel met likeur (keuze) en slagroom 		  7,25

Wij zijn geopend op maandag tot en met zondag
het hele jaar van 11.00 tot 21.00 uur.

De keuken is geopend vanaf 11.30 uur 
tot een half uur voor sluitingstijd.

Naturel		  €   8,75
Suiker		  8,75
Honing of Nutella		  9,00
Confituur: Aardbeien, abrikozen, bosbessen		  9,00

Zoet
Op onderstaande “zoete” pannenkoeken strooien wij suiker!
Appel 		   10,80
Ananas		   11,00
Perzik		  11,00
Banaan (meebakken €1,-), slagroom		  12,75
Krenten, rozijnen		   12,95
Mandarijn, slagroom		   12,60
Vanille roomijs, slagroom 		   12,75
Gember 		  12,30
Schuddebuikies met appel en warme vanillesaus		  13,25
“Picasso” met vanille roomijs, slagroom		  16,25
Aardbeien* met vanille roomijs en slagroom		  18,50
“Libelle”  Appel, rozijnen, kaneel		   12,50
“Maison” Appel, rozijnen, kaneel, gember		  15,25
Warme kersen met vanille roomijs en slagroom		  14,95

Hartig
Ham		   12,50
Kaas		   12,50
Ham, kaas		  12,95
Kaas, ananas		  11,95
Kaas, appel 		   11,65
Kaas, gember		  14,50
Spek		   12,95
Spek, kaas		   13,50
Spek, krenten en rozijnen 		   12,75
Spek, appel 		   13,25
Kip ragout		  12,50

Gewaagd
Rum met suiker	  	 12,75
Krenten, rozijnen, rum, suiker		  14,75
Mandarijn, slagroom, Grand Marnier, suiker		  15,25
Banaan, slagroom, Tia Maria, suiker		  14,95
Aardbeien*, roomijs, slagroom, Grand Marnier, suiker 	 19,95                     
“Van Gogh” Vers fruit en Pisang Ambon en suiker		  17,95

Extra gevuld
Belgisch gefrituurde mosselen, remouladesaus, sla	            €   	 15,15
Chinees Babi Pangang, atjar, kroepoek		  15,50
Javaans Kipsaté, atjar, kroepoek              		  16,75 
Mexicaans Chili con carne, pikante saus, tortillachips		  16,95
Israëlisch Shoarmavlees, ijsbergsla, twee sauzen		  16,95
Rotterdammert gevuld met een pittige Kapsalon     	    	 17,95   
Geitenbreier Geitenkaas,spek,appel,sla en honing  	     	16,50  
Nashville style Pulled porc, rode ui, augurk en bbq saus     		 16,95
Laat u verrassen en vraag naar onze andere specialiteiten!

Vanille-roomijs	 €   	 4,00
Slagroom		  3,00
Vanille-roomijs en slagroom		  5,00
Rum 		  3,75
Hollandse likeuren		  3,75

Op verzoek serveren wij:
suikervrij-ijs en Canderel-suiker

Gerechten met * zijn niet altijd op voorraad 
vanwege seizoen gebonden product.

Alle pannenkoeken bevatten gluten, lactose, sporen van noten
Voor allergeneninformatie scant u de QR code!

U weet als geen ander wat u mag eten, overleg en geniet!
Voor het bereiden van aangepast beslag rekenen wij €2,- p/p

Koud
Belegen kaas	 €	 7,95
Achterham		   7,95
Gekookt ei		  6,95
Salami		   7,95
Rosbief		   8,95
“Ongezond” = Ham, kaas, ei en mayonaise 		   11,50

Warm
Achterham met kaas overbakken		   12,50
Salami met kaas overbakken		   12,50
Ananas met kaas overbakken		   10,95
Stoofvlees		  11,75
Kipragout		   11,75

Grootvaders klok (12 uurtje)      	    €	 16,95
Hollands glorie (een echte uitsmijter spek)		  15,25
Broodje pikante kip met kaas overbakken		  14,25
Gepaneerde mosselen met brood en remouladesaus	 13,95
Broodje gerookte zalm, kruidenkaas en kappertjes		  12,95
Broodje gebakken champignons met paprika en ui		  11,95

Kindermenu 1 (Ranja, Pannenkoekje en ijsje na)         €	 12,50
Kindermenu 2 (Ranja, kroket met brood en ijsje na)	 12,50
Olvarit babyvoeding 150g, diverse smaken	  4,25

Gerechten samen delen?
Bij gebruik van een extra couvert rekenen wij € 2,50

Voor allergeneninformatie 
scant u de QR code!

Tomatensaus, tomaat, kaas en oregano behoren tot de basis ingrediënten



Sorbet
Roomijs, vers fruit, 

aardbeiensaus, 7- up 
en slagroom

Kaatje Mossel
Roomijs, advokaat, 
chocoladesaus en 

slagroom

Tropische Droom
Roomijs, vers sinaasappelsap, ba-

naan, Pisang Ambon likeur 
en slagroom

Roomijs met sterke, koude espresso 
en slagroom

Blank dametje
Roomijs met chocoladesaus en 

slagroom

Oude Maas Bowl
Roomijs, vers fruit, 

sinaasappelsap en slagroom

Studiebolletje
Roomijs, gemengde noten, 
krenten en rozijnen, honing 

en slagroom

Marsmannetje
Roomijs, chocoladesaus, 

caramelsaus, Marsbrokjes 
en slagroom

Milkshakes
Keuze uit: chocolade, banaan, vanille, aardbei, kokos, 

sinaasappel of passievruchtIJ
ss
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Aardbeien Speciaal*
Roomijs, verse aardbeien,

chocoladesaus en slagroom

 10,50

 9,75

Tompoes
Roomijs, Tompouce topping, 

butterscotch, vanillesaus 
en slagroom 

 8,25

Crème Brûlée

 9,00

Coupe Bonaire
Roomijs, vers fruit, 
bosvruchtensaus 

en slagroom

 8,95

 8,75

 8,15

 9,50

 8,00

Mandarijn festijn
Roomijs, mandarijnpartjes “op sap”, 

bosvruchtensaus en slagroom

Perzik Party
Roomijs, perzik, aardbeiensaus, 

geschaafde amandel 
en slagroom

 8,50  8,50

 9,25

Coupe Curacao
Roomijs, ananas, rumsaus, 

chocoladesaus 
en slagroom

 8,95

 9,75

 9,25

Roodkapje
Geinig versierd kinderijsje

 6,50

Kersen Feestje
Roomijs, kersen, chocoladesaus, 

hazelnoten en slagroom

 8,95

 6,50

Coupe Aruba
Roomijs, banaan, chocoladesaus 

en slagroom

 8,50

Room op Engelse wijze bereid met Bourbon 
vanillearoma geserveerd met vanille roomijs, slagroom, 

speculoos crunch en amandelschaafsel.



Trappistenbier, gebrouwen bij de 
abdij van Notre Dame diOrval in de 
Belgische provincie Luxemburg. 
De Cisterciënzer abdij werd in 1132 
opgericht, rond 1789 vernield en in 
1926 weer opgebouwd. Het duurde 
tot 1932 \voor het eerste bier 
gebrouwen werd.

Huisbrouwerij de Halve Maan is 
de enige nog actieve brouwerij 
in het Brugse stadscentrum. 
Zij brouwen een blond bier met 
een fruitige smaak die fluweel-
zacht en makkelijk 
doordrinkbaar is.

Dit “Keizersbier” wordt gebrouwen 
met de zuiverste mout en een fijne 
samenstelling van geselecteerde 
hoppen. De smaak is fijn, volmondig, 
evenwichtig, kruidig, verfrissend en 
verrassend dorstlessend.

Mocht je naast gastronomische ook 
sportieve aspiraties hebben dan serveren 
wij de perfecte combi. Welke culinair 
verantwoorde pannenkoek je ook kiest 
wij hebben daar een alcoholvrij bier 
met de volle smaak van 4 verschillende 
moutsoorten en twee hopvarianten met 
een vleugje citrus bij.

Gebrouwen in het Belgische 
Melle. Rond van smaak met 
een “boost” van alcohol die 
de tong en het gehemelte 
in vlam zetten. Let op: één 
teveel en je ziet roze olifantjes 
voorbijkomen!

Dit wereldberoemde Mexicaans anti-
dorst recept wordt geserveerd in een 
longneck bottle met schijfje limoen. 
Laat de zon maar schijnen, laat de 
terrassen maar volstromen en laten we 
vooral genieten!

Goudgeel blond Kabouterbier, 
fris en licht fruitig met een 
tikkeltje koriander. 
Deze traktatie wordt gebrouwen
in het hart van de Belgische 
Ardennen bij familie brouwerij 
Achouffe.

Al jaren de terrastopper! Een 
overweldigend fruitaroma met 
accenten van aardbei, framboos, 
kriek, vlier- en bosbes prikkelen 
zowel de neusvleugels als de 
smaakpapillen. Het best geserveerd 
in een ijskoud glas en “on the 
Rocks”

Fles 33 cl. E 7,50 Fles 33 cl. E 6,80

Fles 33 cl. E 7,20 Fles 33 cl. E 6,20

Fles 33 cl. E 7,40 Fles 35 cl. E 6,40

Fles 33 cl. E 6,90 Fles 25 cl. E 5,95

Orval Trappist 6,2% Brugse Zot Blond 6%

Gouden Carolus
Classic 8,5%

Brugse Sport Zot
Blond 0,4%

Delirium Tremens
8,5%

Corona Extra
4,6%

La Chouffe
Kabouterbier 8,0%

Liefmans 
Fruitesse 4,8%

Een kaart vol 
speciaalbieren,

samengesteld voor 
de echte biergenieter



De Koningin onder de bieren, 
volgens onze oosterburen. 
Eén ding is zeker; verstand van bier 
hebben ze daar wel. 
Vers getapt van het vat!

25 cl E 3,95
50 cl E 7,90

Ambachtelijk abdijbier met een 
frisse afdronk. Karakteristieke 
smaak door een unieke, heerlijke 
hopsoort en het gebruik van 100% 
natuurlijke gist.

Elegant bovengistend amberkleurig 
tarwebier gebrouwen van Texelse 
gerst met een licht zoete, romige 
en vooral volle afdronk met een 
smaakpatroon van karamel en 
abrikoos genaamd naar de witte 
koppen op de golven van de zee.

Gedealcoholiseerd, uniek en 
dubbel gehopt bier. Bitter en 
fris tegelijk. 
Dubbel gehopt is dubbel 
genieten!

Tikkeltje zoet, roodbruin abdij-
bier. Dubbel gebrouwen met 
donkerbruin mout en geurige 
hopsoorten. 
Een milde, licht kruidige smaak 
met accenten van gedroogd 
fruit en chocolade.

Het meest bekende bier van 
onze Waddeneilanden maar 
dan alcoholvrij. Lekkere 
lesser zonder dat je kop gaat 
schuimen. 0.0% maar even 
robuust en puur als de 6% 
grote broer. 

Het paradepaardje van de abdijbieren.
Al meerdere malen uitgeroepen tot beste 
abdijbier van de wereld! Amberkleurig 
bier met volle schuimkraag en krachtige 
smaak waarin toetsen van honing en 
pralines te ontdekken zijn.

Verfrissend witbier, kruidig en 
zeer dorstlessend. 
Je proeft het eiland en je waant 
jezelf op vakantie.

Troebel, juicy en toch een
klassieke New England IPA 
met veel hoppige en vooral 
tropische fruit aroma’s.
De hit ‘Blurred Lines’ van 
Robin Thicke en Pharrell 
Williams voorspelde het al: 
We know you want it!

In 1643 begonnen de Pauline 
monniken met het brouwen 
van dit heerlijke Duitse Weiß-
bier. Paulaner heeft een volle, 
lichtzoete maar verfrissende 
smaak.

Fles 30 cl. E 5,90 Fles 33 cl. E 5,70

Fles 33 cl.

 

E

 

3,95  

Fles 30 cl. E 6,40

Fles 33 cl. E 6,95

Fles 33 cl. E 5,40

Fles 50 cl. E 7,40

Fles 33 cl. E 3,95 Fles 30 cl. E 6,70 Fles 33 cl. E 5,70

Warsteiner Premium 
Pilsener 4.8% Blond 6,8%

Texel’s
Skuumkoppe 6%

Warsteiner
Double Hopped 0,5%

Dubbel 6,8%
Texel’s
Skuumkoppe 0,5%

Warsteiner
Radler 2,0% Tripel 9,5%

Texel’s
Skillerwit 5%

Paulaner
Hefe Weiszen 5,5%

Jopen Blurred 
Lines I.P.A. 5,3%

Topkwaliteit staat hoog in het vaan-
del van familiebrouwerij Warsteiner. 
Alles draait om de perfecte balans, 
50% pilsener en 50% natuurlijke 
citroenlimonade maakt de ideale 
Deutsche dorstlesser.

Wisseltap

Lekkere 
seizoensgebonden bier.


